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         Semaine du 24 Février au 02 Mars 2025   

 
 
 

Lundi 24 Mardi 25 Mercredi 26 Jeudi 27 Vendredi 28 Samedi 01 Dimanche 02 
 

Soupe aux 
légumes 

 
Emincé de 

poulet (FR) au 
curry 

Riz aux petits 
légumes 

Salade Mêlée 
 

Fruits de 
saison 

Velouté du chef 
 
 

Saucisse à rôtir 
(CH) 

Sauce 
Echalotes 

Pdt grenaille 
Haricots verts 

 
Mousse* au 

chocolat 
 

Crème de 
légumes 

 
Vol-au-vent* 
Végétarien 
Nouille au 

beurre 
 
 

Pâtisserie 

Potage 
printanier 

 
Bœuf 

bourguignon 
(CH) 

Ecrasée de pdt 
Salade mêlée 

 
 

Compote aux 
fruits 

Crème de 
légumes 

 
Filet de 

Rascasse (ISL) 
Au citron vert 

Ebly au 
bouillon 

Salade verte 
 

Yaourt au sirop 
d’érable 

 
Bouillon aux 

légumes 
 

Tomates 
farcies (CH) 
Pommes en 

dés 
 
 

Salade de kiwi 

Crème de 
légumes 

 
Rôti de dinde à 
l’Italienne (FR) 

Pommes 
Sautées 

Jardinière de 
légumes 

 
Vermicelle de 

marron 

                                                                                                                                                                      Emincé de bœuf aux basilic (CH) 
 

2ème : Suprême de poulet (FR) Basquaise et son Boulgour. 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison 


