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Repas CMS
Semaine du 03 au 09 Février 2025
Lundi 03 Mardi 04 Mercredi 05 Jeudi 06 Vendredi 07 Samedi 08 Dimanche 09
C'reme de Soupe du chef | Potage aux Creme de Soupe du chef Créme de
légumes . . Potage du .
légumes légumes . légumes
, : , marché
Boulettes de Tajine de dinde - Dos.de Lieu |
(CH) aux Escalope de Ravioli farci Noir (ISL) , Filet de poulet
boeuf et porc ) ) Potée de .
légumes porc (CH) aux légumes Sauce : (FR)aux poivres
(CH) Sauce L lentilles
Couscous Pommes grillés, sauce Echalotes Pommes
tomate A2 ) . A Pommes .
: Salade Mélée Lyonnaises creme Pdt roties "y Sautées
Riz sauvage : , persillées s
Ratatouille Duo de Gratin de : Jardiniere
Courgettes : Saucisson :
. carottes poireaux . maison
sautées M . + lard fumé
ousse (CH)
Fruits de mocca Poire pochée | Meringue*etsa| Compote de Framboises et
: au sirop creme double fruits , sa Chantilly
saison Cake maison

Emincé de beeuf (CH) au paprika

2¢me : Rosti de I'alpage (lard (CH) oignon, fromage) salade mélée
Les renseignements concernant les allergénes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison

FO_0574_Tableau_horizontal_Livraison_repas_CMS_v2008_06_13




