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Semaine du 23 au 29 décembre 2024
Lundi 23 Mardi 24 Mercredi 25 Jeudi 26 Vendredi 27 Samedi 28 Dimanche 29
Potage aux Potage du chef LIEE 0 Soupe du chef Créme Du chef
. courge et sa Velouté de Soupe de
legumes Chantilly légumes légumes
Ragodt de
Boeuf (CH) aux | Sap o o . Quenelle de Involtinis (CH)
Cotelette de porc | petits legumes et d? el Emince de‘ brochet (CAN) o Sauce au
farci aux porc (CH) a Raviolini* au .
(CH) sauce Pommes o Sauce safran romarin
s . marrons (CH) I'ancienne . fromage
italienne Mousseline A et ail A Pommes
: . Sauce Pate au beurre o Sauce créeme Y
Risotto crémeux | Tomate aux 5 Riz pilaf . Rissolées
. Crémeuse Salade Verte . et ses légumes )
aux léegumes herbes - Epinards en Ratatouille
Pdt Dauphine
Salade Verte branche
: Fagots de
Fruits de :
: haricots Yaourts aux % 3 Mangue au :
saison ) Cornet* ala . Vermicelle de
fruits . Sirop
Flan chocolat . . creme marron
Blche de Noél

Emincé de poulet au citron

2éme menu de la semaine : Tranche de poulet panée, pate au beurre et sa salade.

Les renseignements concernant les allergenes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison
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