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                                            Semaine du 16 au 22 Décembre 2024 
 

 

Lundi 16 Mardi 17 Mercredi 18 Jeudi 19 Vendredi 20 Samedi 21 Dimanche 22 
 

Potage aux 
légumes 

 
Rôti de Porc 

(CH) aux 
épices 

Pommes 
sautées au 

romarin 
Romanesco 

 
Yaourt aux 

fruits 

Potage aux 
légumes 

 
 

Ragoût de lapin 
(HON) sauce 
provençale 

Polenta 
Julienne de 

poireau 
 

Mousse* 
Chocolat 

Potage du 
jour 

 
 

Tortelloni 3 
couleurs* 

Sauce 
tomate-basilic 
Salade Mêlée 

 
 

Framboise et 
sa Chantilly 

Velouté de 
légumes 

 
 

Poulet Rôti 
(CH) 

Country cuts* 
Jardinière 

Maison 
 
 

Crème à 
l’orange 

Soupe du 
chef 

 
Aiguillette de 
Colin panées 
aux graines 

(PNE) 
Sauce tartare 
Pdt Persillées 

Salade de 
carottes 

 
Compote 

pommes et 
noix 

Crème de 
légumes 

 
Emincé de 

dinde (CH) au 
curry 

Riz Complet 
aux légumes 

 
Pana Cotta 
aux fruits 

rouges 

Soupe aux 
légumes 

 
Gigot 

d’agneau (IRL) 
Sauce aux 

herbes et ail 
Tagliatelle 

Duo de 
légumes 

 
 

Cake maison 

                                                                                                               Steak de veau mexicain (CH) 
2ème menu de la semaine : Ballotine de volaille à la truffe, Pdt vitelote et duo de carottes. 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 
L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 
Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison 


