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Saphir

2¢me MENU . Cuisse de canard au miel, Schupfnudeln*, gratin de poireaux

Les renseignements concernant les allergenes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison

Repas CMS
Semaine du 21 au 27 octobre 2024
Lundi 21 Mardi 22 Mercredi 23 | Jeudi24 | Vendredi 25 | Samedi 26 | Dimanche 27
Potage aux Velouté du Soupe de
légumes Potage du (ltféme de jour Soupe a la légumes ’Créme
) chef égumes ] courge o d’automne
Ragoiit de Potée de Emincé de
baeuf (CH) Poireaux au choux blancs Filet de Veau (CH) 4 la | Gigot d’agneau
sauce pinot gratin Vol au vent Lard sale, Rascasse provencale (IRL) ail et
noir Pates au grand- saucisson, (ANE) Pommes romarin
Pommes beurre mére*(CH) | vienerlis(CH) | Sauce safran | Croquettes* Pommes
chéateau Salade verte Riz Sauvage Pom_m,es Boulgour aux | Jardiniére Mousseline
Choux fleur persillées légumes d’automne Carotte en
. Créme au . batonnet
Fruits rouges* citron Yaourts Compote aux | Meringue* et
et sa chantilly passion pommes et | créme double Melon en Cake
vanillé coing salade
Cordon bleu de poulet(CH)
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