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Semaine du 29 juillet au 04 Aot 2024
Lundi 29 Mardi 30 Mercredi 31 Jeudi 01 Vendredi 02 Samedi 03 Dimanche 04
Créme de Potage aux
Soupe aux légumes lgumes Bouillon aux
Potage du chef légumes J Terrine du chef oy
Fi petits légumes | Potage du chef
o : Filet de poulet let de saumon
Saucisse a rotir Navarin (N) sauce o au
: (FR) Sauce : PR Ravioli du Roti de porc
(CH) sauce | d’agneau (IRL) . Grillades et Printaniére .
, o Créme . marché (CH) aux herbes
échalotes Riz créole choix de salade Pommes "
Country Cuts - Parmesan Pommes Roéties
Pommes Courgettes au Persillées o
: Salade verte et Chou-fleur Jardiniére de
Mousseline thym concombres Salade de safrané légumes
Cotes-de- Tartelette* a la tomates J
bettes raisinée e
Salade Compote de Yaourt aux o Patisserie
Fruit frais d’ananas pruneatix et fruits Peche” Melba
creme cannelle

Brochette Yakitori sauce Satay

2¢me - Brochette de viande et legumes, salade tomate-mozzarella

Les renseignements concernant les allergénes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.

Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison
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