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         Semaine du 15 au 21 juillet 2024  

 
 
 

Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17       Jeudi 18 Vendredi 19 Samedi 20 Dimanche 21 
 

Crème de 
légumes 

 
 

Coq au vin 
(FR) 

Nouillettes 
Céleri branche 

 
 

Compote de 
saison 

 
 

Soupe de 
légumes 

 
Schubbling 
(CH) grillée 
Taboulé à la 

menthe 
Salade tomate 

cherry 
mozzarella 

 
Cake maison 

 
 

Soupe aux 
légumes 

 
Spaghetti 

Sauce Aux 
légumes et 

champignons 
Parmesan 

Salade Mêlée 
 

Fruits frais 
 

Consommé aux 
petites lettres 

 
Filet de poulet 

(FR) au cognac 
Pdt rôties aux 

herbes 
Salade Verte 

 
Mousse* au 

chocolat 
 

Minestrone 
 

Filet de carrelet 
(ANE) Sauce 

citron 
Riz Pilaf 

Courgettes 
provençales 

 
 

Blanc battu au 
miel 

Crème de 
légumes 

 
Steak haché 
(CH) sauce 
Mexicaine 
Pommes 

Mousseline 
Epinards en 

branche 
 

Abricots 

 
Soupe de 
légumes 

 
Escalope de 
porc marinée 
(CH) Sauce 
Moutarde 

Pdt sautées 
Jardinière d’été 

 
Tartelette* au 

citron 
meringuée 

                                                                                                                                                                            Tranche de dinde aux poivres 
2ème : Poulet grillé à l’ail, pommes rissolées au thym, et salade. 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 
L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 
Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison 


