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       Semaine du 14 au 20 Avril 2025  

 
 
 

Lundi 14 Mardi 15 Mercredi 16 Jeudi 17 Vendredi 18 Samedi 19 Dimanche 20 
 

Crème de 

légumes 

 

Ragoût de porc 

provençal (CH) 

Polenta 

Brocolis 

 

Séré aux fruits 

Potage du 
verger 

 
Involtini* de 
volaille (FR) 

Sauce 
Champignons 
Pdt rissolées 
Salade Mêlée 

 
Compote aux 

poires 

Potage aux 
légumes 

 
Spaghetti 

Sauce au thon 
et légumes 

Carottes Vichy 
 
 

Baba* à la 
crème 

Crème de 
légumes 

 
Emincé de 
cheval aux 

poivres (DE) 
Pommes 

Mousseline 
Jardinière 

 
Mousse* au 

chocolat Blanc 

Soupe du chef 
 

Filet de Rouget 
(ANE) 
Sauce 

échalotte 
Pdt Natures 
Epinards en 

branches 
 

Framboise et 
sa crème 

Vanille 

Bouillon aux 
pâtes 

 
Boulette 

d’agneau* à 
l’oriental (CH) 
Couscous aux 

légumes 
 
 

Flan Pistache 

Soupe aux 
légumes 

 
Rôti de porc 

(CH) à la 
moutarde à 
l’ancienne 
Pommes 
Sautées 

Légumes de 
saison 

 
Cake 

                                                                                                                                                                        Cuisse de poulet au paprika (FR) 

 
2ème : Filet mignon de porc (CH) au cognac, Gnocchi romaines et jardinière printanière. 
Les renseignements concernant les allergènes alimentaires contenus dans les plats peuvent être obtenus auprès du responsable de cuisine. 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

Nous recourons à des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison 


