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Repas CMS
Semaine du 24 au 30 Mars 2025
Lundi 24 Mardi 25 Mercredi 26 Jeudi 27 Vendredi 28 Samedi 29 Dimanche 30
Potage du chef :
Pqtage aUX |~ o 4y jour Soupe aux pois Pqtage aux Velouté de ’
légumes T jaunes légumes . Consommé au
Ravioli* farci légumes borto
Eminceé de Trap che Qe aux asperges Porjarski de Dos de Lieu :
porc alacreme | etamandes , Spaghetti aux
boeuf . veau (CH) Noir (ISL) . Cou de porc au
(CH) sauce créme et . : boulettes* de :
stroganoff (CH) o ; Sauce ltalienne | Sauce Citron romarin (CH)
S Pdt grillées aux pointe . Boeuf et porc Y
Riz pilaf aux , Pommes Quinoa Pdt Rissolées
. herbes d’'asperge - , (CH) L
légumes , . Mousseline Endives N Petits pois et
Haricots vertsa |  Salade de : . " Gruyére rapé )
Salade verte s Laitue braisée meuniéres s . | champignons
"ail carotte Céleri Safrane
Compote de LC1* Clafoutis aux : Fru[ts de Mousse* citron Cake
saison Flan Vanille saison

2¢me : Tournedos de Cheval, sauce poivre, riz Camarguais et ses haricots verts.

Steak Haché de Beeuf (CH), sauce poivrons

Les renseignements concernant les allergenes alimentaires contenus dans les plats peuvent étre obtenus auprés du responsable de cuisine.
L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison
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